NuUITs-SAINT-GEORGES

DAMODES

Nurrs-SAINT-GEORGES
DAMODES

Appellation Nuits-Saint-Georges 1 Cru Contrélée

Hile Elevé et Mis en bouteilles par 13}5% vol.
LOUIS JADOT
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Situation

En partant de Beaune, Nuits Saint Georges est le premier grand village de la Cote
de Nuits, juste aprés Prémeaux Prissey et avant Vosne Romanée. Les deux
communes de Nuits et Prémeaux Prissey produisent des vins  portant
I'appellation Nuits Saint Georges.

Caractéristiques

Le Premier Cru « Les Damodes » est situé en bordure de la commune de Vosne
Romanée, au Nord du village de Nuits Saint Georges, juste au dessus du Premier
Cru « Boudots ».

Les « Damodes » sont un sol pauvre et en pente forte exposé plein Est.

Vinification
Il est vinifi€ en cuves ouvertes (raisins égrappés) pendant environ 3-4 semaines

afin d’obtenir une expression optimale du terroir. Puis il est mis en f{ts de chéne
pour un élevage d’environ 18 mois.

Dégustation / Accords mets-vin

D’un rubis profond, le Nuits Saint Georges « Les Damodes » est un vin puissant,
structuré, tres coloré, aux arémes développés de fruits rouges et d” épices. 11 est
généralement assez dur dans sa jeunesse, mais arrive a se détendre tres bien au
bout de 5 a § ans. C’est une des caractéristiques des Nuits Saint Georges « coté
Vosne ».

Il sera un compagnon idéal pour des viandes rouges en sauce ainsi que la
majorité des fromages.

Conservation

Il se gardera entre 10 et 12 années suivant les millésimes et les conditions de
conservation.


http://www.louisjadot.com

