
BON
À SAVOIR

T E M P É R AT U R E
D E  S E R V I C E

12-14

P O T E N T I E L
D E  G A R D E

3 à 5 ans en
général, cela
dépend des
millésimes

C ô t e  d e  B e a u n e

AUXEY- 
DURESSES

Appellation Village
Chardonnay

SITUATION GÉOGRAPHIQUE
La commune d'Auxey-Duresses est située au coeur de la Côte d'Or entre Monthélie au nord et Meursault au
sud. Elle produit très majoritairement des vins blancs.

CARACTÉRISTIQUES
Les sols sont marneux avec du calcaire particulièrement adapté au cépage chardonnay. Les sols des
Meursault rouges sont plus argileux.

 

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
La récolte est manuelle en petite caisse afin de préserver l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite pressés en
douceur puis fermentés dans les fûts de notre tonnellerie dont un tiers sont neufs. L'élevage dure 15 mois
environ sur lies fines avant la préparation pour la mise en bouteille.
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