Céte de Beaune

SANTENAY
CLOS FAUBARD

SANTENAY

Cros FAUBARD

PREMIER CRU

Appellation d'Origine Contrélée

Premier Cru | LOUIS JADOT

BEAUNE - FRANCE

Domaine Louis Jadot - Chardonnay 3 Domaine Louis Jadot
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Le Premier Cru Clos Faubard est situé a mi-coteau, trés ensoleillé, orienté au Sud. Il est situé a coté du Climat
Beauregard.
Ce vin blanc, plus confidentiel que la version rouge, est produit sur un sol calcaire profond limono-argilo-
sableux. Il développe de beaux arémes de citron mar. Sa texture est ronde et douce, avec une belle longueur 12-14
en bouche.
La récolte est manuelle en petite caisse afin de préserver l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite pressés en
douceur puis fermentés dans les fUts de notre tonnellerie dont un tiers sont neufs. L'élevage dure 15 mois
environ sur lies fines avant la préparation pour la mise en bouteille. 5 & 15 ans, cela
dépend des
millésimes
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