Bourgogne

BOURGOGNE
COUVENT DES JACOBINS

Appellation Régionale

Chardonnay
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10-12 2.5 ans, en fonction du millésime
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LOUIS JADOT

BOURGOGNE

Appellation d'Origine Controlée

LOUIS JADOT
cE

Le Bourgogne Blanc Couvent des Jacobins est produit a
partir du cépage Chardonnay principalement en
provenance de la Cote Chalonnaise et du Maconnais.

La Maison Louis Jadot vinifie ses Bourgogne dans une
cuverie dédiée a cette appellation, au plus proche des
approvisionnements de raisins, a Givry.

Dans cette cuvée, la partie élevée en cuves apporte au vin
beaucoup de fraicheur et d‘arémes fruités ; la partie

élevée en fOts apporte de la structure et de la rondeur.

Les différents vins de cet assemblage sont issus d'une
vinification traditionnelle et d'un élevage de 8 a 10 mois
en flt en provenance de notre tonnellerie et en cuve inox
avant d'étre réunis pour la préparation de la mise en
bouteille.
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