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5 à 15 ans, cela
dépend des
millésimes

C ô t e  d e  B e a u n e

CHASSAGNE-MONTRACHET 
MORGEOT CLOS 
DE LA CHAPELLE

Premier Cru
Duc de Magenta - Chardonnay

SITUATION GÉOGRAPHIQUE
Situé dans la partie Sud de la Côte de Beaune, Chassagne Montrachet est un des 5 villages constituant la
prestigieuse « Côte des Blancs ». Orienté Est et Sud-Est. En terme de surface, le climat Morgeot est le plus
grand premier cru et en terme de qualité un des meilleurs.

CARACTÉRISTIQUES
Le « Clos de la Chapelle » est situé à l’intérieur du climat « Morgeot » derrière une vieille chapelle ; c’est un
Monopole du Domaine Duc de Magenta. La terre y est profonde, avec marne et argile prédominantes ce qui
lui confère un caractère de vin rouge. Une partie des vignes est très âgée. Ce vin est entièrement vinifié et
distribué par la Maison Louis Jadot sur la base d’un contrat d’exclusivité à long terme.

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
La récolte est manuelle en petite caisse afin de préserver l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite pressés en
douceur puis fermentés dans les fûts de notre tonnellerie dont un tiers sont neufs. L'élevage dure 15 mois
environ sur lies fines avant la préparation pour la mise en bouteille.
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