Méconnais

MACON-VILLAGES

Appellation Régionale
Chardonnay

VIGNOBLE DU MACONNAIS

CcOTE DIJON / PARIS
CHALONNAISE
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10-12 2.5 ans, en fonction du millésime

MAcCON-VILLAGES

Appellation d’Origine Controlée

LOUIS JADOT
N RAN

La région du Macon Villages se situe dans la partie la plus
au sud de la Bourgogne a c6té du Beaujolais. Cette
appellation est la plus importante du Maconnais
représentant 2 500 ha de vignobles s'étalant sur 43
communes. L'ensemble de ces communes a le droit de

produire du Macon Villages qui n'existe qu'en vin blanc.

Le sous-sol des Maconnais, majoritairement composé de
calcaire, est idéal pour le cépage Chardonnay. Le Macon-
Villages de la Maison Louis Jadot est un assemblage issu
des meilleures productions de cette région.

La vinification et I'élevage ont lieu en cuve inox afin de
préserver fruit et fraicheur.
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