Céte de Beaune

MONTHELIE

Appellation Village

Domaine Louis Jadot - Pinot Noir
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16-17

5-10 ans
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LOUIS JADOT

MONTHELIE

Appellation d'Origine Controlée

Récolté, vinifié, élevé et mis en bouteilles par

Tl LOUIS JADOT 1350l

BEAUNE - FRANCE

Domaine Gagey
PRODUI DE FRANCE

Monthélie est un petit village de la Céte de Beaune niché
entre Volnay, Meursault et Auxey-Duresses. Il compte 11
premiers crus.

Le sol a Monthelie est argileux avec de la silice.

La récolte est manuelle en petite caisse afin de préserver
I'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite triés
soigneusement a la main puis égrappés. La macération
des raisins a lieu en cuves ouvertes en bois ou en inox
pendant 3 semaines a 4 semaines. Les cuves sont pigées 2
fois par jour pendant la fermentation. L'élevage dure 18
mois environ dans les f(ts de notre tonnellerie dont un
tiers environ sont neufs.
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