Céte de Beaune

MONTHELIE

SOUS ROCHES

Appellation Village

Pinot Noir

[T | MONTHELIE Premier Cru

[ | MONTHELIE

1 Monthélie
2 LeVillage
3 Le Chéteau Gaillard

- B

M

-
e

4 NOLAY

“ les

”~ A\
= \Jouénes
\ ——
v \
\Gamets B

~
2)
s\
PEas el
g\
’,_. b |y
. !
£2 )08 &
,’.'. e !
LA STARY
i [ \
P =~
PN . =
1 ~
P 1 S o=
g L3
’ .
/, %
4 e S | c
- oy - =
. 2 v ./

W 3NNY3IE

TEMPERATURE DE

SERVICE

16-17

BON A SAVOIR

POTENTIEL DE GARDE

5-10 ans

LOUIS JADOT

ONTHELIE
"Sous ROCHES'

Appellation d’Origine Controlée

LOUIS JADOT

BEAUNE - FRANCE

Famille Gagey ]

SITUATION
GEOGRAPHIQUE

Monthélie est un petit village situé entre Volnay et
Meursault.

CARACTERISTIQUES

Cette vigne a été acquise en 2010, elle fait 1,16 hectares.
Elle est trés bien orientée a I'Est en haut du coteau et
d'ailleurs pas simple a cultiver. Le sol est argileux et
caillouteux en surface.

VINIFICATION ET ELEVAGE

La récolte est manuelle en petite caisse afin de préserver
l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite triés
soigneusement a la main puis égrappés. La macération
des raisins a lieu en cuves ouvertes en bois ou en inox
pendant 3 semaines a 4 semaines. Les cuves sont pigées
2 fois par jour pendant la fermentation. L'élevage dure 18
mois environ dans les flts de notre tonnellerie dont un
tiers environ sont neufs.



