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5 a 15 ans, cela dépend des
12-14 millésimes
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SITUATION
GEOGRAPHIQUE

Puligny-Montrachet est un village situé au sud de
Meursault et au nord de Chassagne-Montrachet. Il
partage avec Chassagne les plus grands vins blancs du
monde. Les vignes s'étendent sur la moitié supérieure de
la colline.

CARACTERISTIQUES

« Les Pucelles» est un Premier Cru situé a cété du Grand
Cru Batard Montrachet et fait partie des joyaux de
Puligny-Montrachet. Le sol n'est pas tres profond. Il est
composé de petits cailloux et est tres bien drainé.
Composé d'argile et de calcaire, il se réchauffe
facilement.

VINIFICATION ET ELEVAGE

La récolte est manuelle en petite caisse afin de préserver
l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite pressés en
douceur puis fermentés dans les flts de notre tonnellerie
dont un tiers sont neufs. L'élevage dure 15 mois environ
sur lies fines avant la préparation pour la mise en
bouteille.



